Speisenangebot AT
Giiltig vom 19.10.2026 bis 25.10.2026 /\(’ﬁ TEPING

KW 43 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Nudeln - Spirelli (A, A1)

Gericht 1 Késesauce "a la Carbonara" mit

KG Wiirstchenscheiben (Gefliigel)

und Erbsen (A, G, A1|1,2,3,8)
kcal 563,6 / kJ 2358,1 / Fett 21,0 /
W 19,8/ KH 73,513 y

Gericht 2

KG

Hiihnerfrikassee (A, 1, A3, A4 | 1) | Putengulasch in Rahmsauce (A, | Fischfrikadelle - Seelachs (A, D, | Rindfleischbéllchen

. Reis 1, Ad) G, J, Al) Rahmsauce, vegetarisch (A, |,
Gericht 3 Gemiise - Blumenkohl, Schnittlauchsauce (A, A4 | 1) A4)

KG Brokkoli, M6hre Brokkoligemiise Erbsengemiise

Kartoffeln Petersilien Kartoffeln geschmorte Kréuter-Kartoffeln
keal 281,0 / kJ 1175,7 / Fett 16,4 / kcal 269,7 / kJ 1128,4 / Fett 21,4 / keal 342,0/ kJ 1431,0 / Fett 150/ keal 359,2 / kJ 1502,9 / Fett 13,2 /
e 8,4/ KH 34,1e @? W 6,6/ KH 28,7e §? W 10,0/ KH 44,2 ER| ey 159/ KH 35,;3 h )

Dessert 1 | Obst der Saison Mini Windbeutel (A, C, G, A1) Banane Joghurt mit Mango (G) Obst der Saison

KG

kcal 0,0/kJ 0,0/ Fett 0,0/ EW 0,0/ kcal 132,8 / kJ 555,4 / Fett 2,0 / EW kcal 143,3 / kJ 599,7 / Fett 1,8/ EW kcal 66,8 / kJ 279,5 / Fett 2,3/ EW kcal 0,0/kJ 0,0/ Fett 0,0/ EW 0,0/
KH 0,0 10,5/KH 7,5 0,3/KH 31,0 2,5/KH8,3 KH 0,0

Anderungen vorbehalten
Gedruckt am: 17.09.2026



Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

1) Mit Farbstoffen

2) Mit Konservierungsstoffen
3) Mit Antioxidationsmittel

4) Mit Geschmacksverstarker
5) Geschwefelt

6) Geschwarzt

7) Gewachst

8) Mit Phosphat

9) Mit Sul3ungsmitteln

10) Enthélt eine Phenylalaninquelle

A) Glutenhaltiges Getreide

Al) Weizen
A2) Roggen
A3) Gerste
A4) Hafer

B) Krebstiere
C) Eier

D) Fisch

E) Erdnisse
F) Soja

G) Milch

H) Schalenfriichte

H1) Mandel

Fisch @( Gefliigel y Rind

b )

Schwein

H2) HaselnlUsse
H3) Walntlisse
H4) Cashewnlisse
H5) Pecannisse
H6) Paranisse

H7) Pistazien

H8) Macadamiantisse

I) Sellerie
J) Senf

K) Sesamsamen

L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg pro Kg oder L)

M) Lupinen

N) Weichtiere

M’ Vegetarisch




