Speisenangebot T
Giiltig vom 06.07.2026 bis 12.07.2026 /‘*fﬁ TEEING

KW 28 Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Gabel-Spaghetti (A, A1)
Gericht 1 Tomatensauce
KG
. ‘ kcal 421|,58 v\// 121’71/7%1487/9 i)ett 13,2/ @
Schupfnudeln (A, C, A1) Chili sin Carne mit Mais und !
Gericht 2 Bratensauce, vegan (I, | 1, 5) Paprika (A, F, A3) '
KG Gemiise - Blumenkohl, Fladenbrot (A, K, A1)
Brokkoli, Méhre |
kcal 327,8 /5?61/3}3&,2 3/Een 8,4/ EW @ B = i kcal 144,9 /ﬁ ?&%42/5 iett 721EW (&) |}
Hé&hnchenschnitzel, paniert (A, Kartoffelauflauf, Feta, Héhnchengyros Bratwurst, Schwein (8) Paniertes Seelachsfilet (A, D, A1)
] C, Al, A3) Rinderhackfleisch, Paprika (A, Reis Bratensauce, vegetarisch Dillsauce (A, A4 | 1)
Gericht 3 | pratensauce, vegan (. |15 | 4D Tzaziki (G) Erbsen-Méhrengemiise Reis
KG Erbsengemise Salzkartoffeln Gurkensalat in weiBem
Kartoffeln Dressing (3| 2)
kcal 331I,58 V\// k7J 8.1/3%3_'34/1 E:gett 19,8/ y kcal 259,8 llszvzl?ﬁLZZ/? ;ett 79/ EW h\ kcal 455:5,\5,\/ / I;gé%ZKZ; éoFEtt 23,3/ y kcal 35?5,3\// Il(%]é‘thng ?{Olfgtt 16,9/ q kcal 44?5,\7/\1/ I;iéS/?KYHS ‘{SF’Ett 14,2/ ,ﬁ@
Dessert 1 | Obst der Saison Milchpudding - Vanille (G | 1) Apfel (7) Natur-Joghurt (G) Obst der Saison
KG mit Smacks (A, A1)
kcal 0,0/ kJ 0,0/ Fett 0,0/ EW 0,0/ kcal 92,8 / kJ 388,3 / Fett 2,4/ EW kcal 97,6 / kJ 408,4 / Fett 0,5/ EW kcal 88,9 /kJ 371,9/ Fett 3,5/ EW kcal 0,0/ kJ 0,0/ Fett0,0/ EW 0,0/
KH 0,0 4,3/KH 11,2 0,1/KH 23,0 3,0/KH11,4 KH 0,0
Gericht Vgggie Niirnbg_rger Bratwurst Milchreis mit Ersatzmilch, Zimt Vegg_ie Geschngtzeltes mit Gl_utenfreie__r Nudg/auﬂauf mit Bunter Reis mit Gemdise,
mit Buttergemiise und und Zucker Paprika und Reis (frei) Mischgemiise (frei) RahmsoBe

Allergie | Kartoffeln

kcal 550,1 / kJ 2301,7 / Fett 30,4 / @ kcal 394,4 / kJ 1650,3 / Fett 2,5/ EW @ kcal 0,0/kJ 0,0/ Fett0,0/ EW 0,0/ @ kcal 0,0/kJ 0,0/ Fett 0,0/ EW 0,0/ @ kcal 441,2 / kJ 1846,1 / Fett 14,9/ @
EW 24,5/ KH 49,4 11,4/ KH 68,4 KH 0,0 KH 0,0 EW 17,4/ KH 54,1

Anderungen vorbehalten
Gedruckt am: 02.06.2026



Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

1) Mit Farbstoffen

2) Mit Konservierungsstoffen
3) Mit Antioxidationsmittel

4) Mit Geschmacksverstarker
5) Geschwefelt

6) Geschwarzt

7) Gewachst

8) Mit Phosphat

9) Mit Sul3ungsmitteln

10) Enthélt eine Phenylalaninquelle

A) Glutenhaltiges Getreide

Al) Weizen
A2) Roggen
A3) Gerste
A4) Hafer

B) Krebstiere
C) Eier

D) Fisch

E) Erdnisse
F) Soja

G) Milch

H) Schalenfriichte

H1) Mandel

Fisch @( Gefliigel y Rind

b )

Schwein

H2) HaselnlUsse
H3) Walntlisse
H4) Cashewnlisse
H5) Pecannisse
H6) Paranisse

H7) Pistazien

H8) Macadamiantisse

I) Sellerie
J) Senf

K) Sesamsamen

L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg pro Kg oder L)

M) Lupinen

N) Weichtiere

M’ Vegetarisch




