Speisenangebot T
Giiltig vom 15.06.2026 bis 21.06.2026 /‘*fﬁ TEEING

KW 25 Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Gabel-Spaghetti (A, A1) Spirelli Nudeln (A, A1)
Gericht 1 Késesauce (A, C, G, A4 |1, 2) Tomatensauce
KG
kcal 586,6 / kJ 2454,2 / Fett 19,4 / kcal 345,8 / k] 1446,8 / Fett 10,8 /
“ EW 21,1/ KH 782 @ “ EW 4,2 / KH es,ae @
Sojarahmgeschnetzeltes (F, G) Kartoffelcremesuppe mit Gemdiseschnitzel (Blumenkohl, | Backofen Kartoffel
Gericht 2 Butterreis (1) Gemlise (A, G, L, A4|1,3,5) Karotten), vegan (A, AL, A4) Sour Cream (G)
Rahmsauce, vegetarisch (A, |, L, | Dressing (J | 2)
A4|1,5)
kcal 360,4 / kJ 1507,8 / Fett 14,7 / keal 227,5 / kJ 951,7 / Fett 6,9/ EW kcal 302,5 / kJ 12655 / Fett 7,3/ EW kcal 391,2 / kJ 1637,0 / Fett 11,4 /
« EW 14,2 / KH 40,3 @ , ) “ 3,3/KH 40,1e ¥ [ 9,0/ KH 45,3e @ “ EW 13,1/ KH 53,8 @
Gefltigelfrikadelle (A, C, G, J, A1) | Backfischfilet - Seelachs (A, C, Kaiserschmarrn (ohne Rosinen) Blumenkohl-Kése-Stern (A, C, G,
Gericht 3 | Kaisergemise - Blumenkohi, D.J, Al) (8,C, G, A1) I, Al) |
KG Brokkoli, Méhre Remoulade (A, C,J, A1 |1, 9) Vanillesauce (G | 1) Rahmsauce, vegetarisch (A, |, L,
Kartoffeln Kartoffeln A4|1,5)
Gebackene Kartoffeln
kcal 413,5/kJ 1730,1 / Fett 20,0/ y kcal 515,3 / kJ 2155,9 / Fett 10,8/ ,2@ kcal 541,9 / kJ 2267,4 | Fett 16,7 / @ kcal 333,2/kJ 1394,1/ Fett 7,5/ EW @
EW 18,5/ KH 39,1 EW 33,0/ KH 41,7 EW 19,5/KH 74,5 13,4/ KH 43,6
Dessert 1 | Obst der Saison Milchpudding - Erdbeere (G | 1) | Obst der Saison Quark mit Waldbeeren (G) Obst der Saison
KG
kcal 0,0/kJ 0,0 / Fett 0,0/ EW 0,0/ kcal 92,8/ kJ 388,3 / Fett 2,4/ EW kcal 0,0/ kJ 0,0/ Fett 0,0/ EW 0,0/ kcal 70,5/ kJ 295,1 / Fett 7,2 / EW kcal 0,0/kJ 0,0 / Fett 0,0/ EW 0,0/
KH 0,0 4,3/KH 11,2 KH 0,0 0,9/KH 8,0 KH 0,0

Anderungen vorbehalten
Gedruckt am: 23.04.2026



Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

1) Mit Farbstoffen

2) Mit Konservierungsstoffen
3) Mit Antioxidationsmittel

4) Mit Geschmacksverstarker
5) Geschwefelt

6) Geschwarzt

7) Gewachst

8) Mit Phosphat

9) Mit Sul3ungsmitteln

10) Enthélt eine Phenylalaninquelle

A) Glutenhaltiges Getreide

Al) Weizen
A2) Roggen
A3) Gerste
A4) Hafer

B) Krebstiere
C) Eier

D) Fisch

E) Erdnisse
F) Soja

G) Milch

H) Schalenfriichte

H1) Mandel

Fisch @( Gefliigel y Rind

b )

Schwein

H2) HaselnlUsse
H3) Walntlisse
H4) Chasewnlisse
H5) Pecannisse
H6) Paranisse

H7) Pistazien

H8) Macadamiantisse

I) Sellerie
J) Senf

K) Sesamsamen

L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg pro Kg oder L)

M) Lupinen

N) Weichtiere

M’ Vegetarisch




