Speisenangebot
Gultig vom 08.06.2026 bis 14.06.2026

" CATERING

KW 24 Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Nudeln - Tortellini mit Nudeln - Makkaroni (A, A1)
Gericht 1 Késefiillung (A, C, G, A1 | 2) Zucchinirahmsauce (A, |, L, A4 |
KG Schinken-Sahnesauce 1,5)
(Gefliigel) (A, A4 1, 2, 3, 8)
| g | , i keal 60%3\// g 25/46,48 ;jg‘“ 18,3/ y keal 402,E9 V\// 'éj,sl?ﬁ?ia/l !Zoett 12,3/ @
Riihrei (C, G) Gemlise-Nuggets (M6hren) (A, | Blumenkohl- Brokkoliauflauf (A, N Erbseneintopf mit Kartoffeln
Gericht 2 | cremiger Spinat (», A4) G, AL A3) G, All1) und Méhren (J)
KG Kartoffeln Reis Reis Mehrkornbaguette (A, K, AL, A2,
Krauter-Joghurtdip (G) A3, Ad)
kcal 3123\// I1<\3] ’és;zézhs éOan 18,6/ @ kcal 336E,3V/ lﬁ éz}olfhg ‘{7F’Z\tt 10,2/ @ kcal 168,5 lzlfer /7&5&/7 zett 59/EW Y kcal 259|,_:8 V\/I I;J’Gl?ﬁ?ﬁlll !:‘Sett 12,6/ @
Schweineschnitzel, paniert (A, Pfannkuchen (A, C, G, A1) Héhnchengeschnetzeltes in Fischstébchen (Seelachs) (A, D,
) C, Al) Apfelmus (3) Rahmsauce (A, I, L, A4| 1, 3,5) Al)
Gericht 3 | vshrengemiise Reis Kréutersauce (A, A4 | 1)
KG Kartoffelspalten / Wedges Erbsengemiise Kartoffeln
Tomatenketchup (1)
kcal SO?E,CV/ Il<\5]’§l/3léLl,_|26/6F—jgtt 23,2/ h kcal 423I,EOV\/I I(gJ,el/Yﬁ?—i87i)ien 13,0/ @ kcal ZGYS\A//ﬁ],sl/li?-issgSEtt 21,1/ b kcal 345;_:,3\// I{iéﬁfﬁ\é;gn 15,0/ ,@ ' .
Dessert 1 | Apfel (7) Milchpudding - Karamell (G) Obst der Saison Milchpudding - Schoko (G) Obst der Saison
KG

kcal 97,6 / kJ 408,4 / Fett 0,5/ EW
0,1/KH 23,0

kcal 105,6 / kJ 441,8 / Fett 2,5/ EW

4,2/KH 14,5

kcal 0,0/kJ 0,0/ Fett 0,0/ EW 0,0/
KH 0,0

kcal 105,6 / kJ 441,8 / Fett 2,5/ EW
4,2/KH 14,6

kcal 0,0/kJ 0,0/ Fett 0,0/ EW 0,0/
KH 0,0

Anderungen vorbehalten
Gedruckt am: 23.04.2026



Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

1) Mit Farbstoffen

2) Mit Konservierungsstoffen
3) Mit Antioxidationsmittel

4) Mit Geschmacksverstarker
5) Geschwefelt

6) Geschwarzt

7) Gewachst

8) Mit Phosphat

9) Mit Sul3ungsmitteln

10) Enthélt eine Phenylalaninquelle

A) Glutenhaltiges Getreide

Al) Weizen
A2) Roggen
A3) Gerste
A4) Hafer

B) Krebstiere
C) Eier

D) Fisch

E) Erdnisse
F) Soja

G) Milch

H) Schalenfriichte

H1) Mandel

Fisch @( Gefliigel y Rind

b )

Schwein

H2) HaselnlUsse
H3) Walntlisse
H4) Chasewnlisse
H5) Pecannisse
H6) Paranisse

H7) Pistazien

H8) Macadamiantisse

I) Sellerie
J) Senf

K) Sesamsamen

L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg pro Kg oder L)

M) Lupinen

N) Weichtiere

M’ Vegetarisch




