Speisenangebot
Gultig vom 20.04.2026 bis 26.04.2026

“"CATERING

KW 17 Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Gericht 1 Schmetterlingsnudeln (A, A1) Rigatoni (A, A1)
K Tomatensauce Champignonrahmsauce (A, 1, L,
G A4|1,5)
keal 355,1 / k 8/ 1/ keal 356,5 / k 6/ 1/
cal 355 ElW lJ@l;tﬁsH 872!:()ett 11,1 @ cal 356 EsW 6J,7lfilH 6602en 13,1 @
Pizzasuppe mit Mais, Paprika Gebackene Kartoffeln Back-Camembert (A, G, A1)
Gericht 2 | und Schmelzkése (G, || 1) Pfannengemiise )
KG Mehrkornbaguette (A, K, AL, A2, (Champignons, Paprika) Kartoffelstampf
R ) Krauter-Joghurtdip (C, G, J)
kcal 2285 / kJ 956,2 / 8/ kcal 248,0 / k 6/ 8/ kcal 541,0/ k 6/ Al
cal 228,5 s,cJ) ?i?{ 229!:6ett T8IEW (K7 ' | cal 248,0 g,le/Olflz glysett 7,8/ EW @ ca 541E 3\/ 2(J),§2/6K3H668F,Zn 19,4 @ | '
Cordon Bleu Hdhnchen (A, G, |, | Hiihnersuppe mit buntem Schweinegeschnetzeltes mit Schlemmerfilet Bordelaise (A, D, | Kdse-Lauchsuppe, vegetarisch
All1,2) Gemdiise, Spargel, Eierstich, Paprika und Champignons (I, L | | A1) G111
Gericht 3 | Rahmsauce, vegetarisch (A, |, L, | Nudeln und Gefliigelki6Bchen [ 1.3, 5) Sommergemiise (Blumenkohl, | Mehrkornbaguette (A, K, Al, A2,
KG A4]1,5) (A C G I,AL[3) Salzkartoffeln Brechbohnen, Karotten und A3, A4)
Teller-Résti Erbsen)
Kartoffelstampf (G, L | 1, 3,5)
kcal 556,8 / kJ 2329,7 / Fett 20,7 / y kcal 116,4 / kJ 487,2 / Fett 12,5/ EW kcal 212,6 / kJ 889,6 / Fett 14,5/ EW kcal 349,3 / kJ 1461,6 / Fett 20,5/ ,@ kcal 214,5/ kJ 897,5/ Fett 8,0 / EW w
EW 30,3/ KH 47,5 3,3/KH 8,7 4,6 / KH 26,6 L EW 14,9 /KH 31,1 9,0/ KH 23,7
Dessert 1 | Banane Gétterspeise - griin, vegan (1) Obst der Saison Quark mit Himbeere (G) Obst der Saison
KG Vanillesauce (G | 1)

kcal 143,3 / kJ 599,7 / Fett 1,8 / EW
0,3/KH 31,0

kcal 56,5/ kJ 236,6 / Fett 1,7 / EW
0,8/KH 10,7

kcal 0,0/kJ 0,0/ Fett 0,0/ EW 0,0/
KH 0,0

kcal 83,9 /kJ 350,9 / Fett 6,7 / EW
3,2/KH 6,2

kcal 0,0/kJ 0,0/ Fett 0,0/ EW 0,0/
KH 0,0

Anderungen vorbehalten
Gedruckt am: 10.04.2026



Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

1) Mit Farbstoffen

2) Mit Konservierungsstoffen
3) Mit Antioxidationsmittel

4) Mit Geschmacksverstarker
5) Geschwefelt

6) Geschwarzt

7) Gewachst

8) Mit Phosphat

9) Mit Sul3ungsmitteln

10) Enthélt eine Phenylalaninquelle

A) Glutenhaltiges Getreide

Al) Weizen
A2) Roggen
A3) Gerste
A4) Hafer

B) Krebstiere
C) Eier

D) Fisch

E) Erdnisse
F) Soja

G) Milch

H) Schalenfriichte

H1) Mandel

Fisch @( Gefliigel y Rind

b )

Schwein

H2) HaselnlUsse
H3) Walntlisse
H4) Chasewnlisse
H5) Pecannisse
H6) Paranisse

H7) Pistazien

H8) Macadamiantisse

I) Sellerie
J) Senf

K) Sesamsamen

L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg pro Kg oder L)

M) Lupinen

N) Weichtiere

M’ Vegetarisch




