Speisenangebot
Gultig vom 16.03.2026 bis 22.03.2026

“"CATERING

KW 12 Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Nudeln - Tortellini mit Nudeln - Makkaroni
Kaésefiillung A A1,
Gericht 1 A, C, G, Al, | Zucchinirahmsauce
KG 2, Al L, A4,
Schinken-Sahnesauce 1, 5,
A, A4,
1,2,3,
keal 619,3 / kJ 2591,1/ Fett 18,7/ EW 22,3/ | kcal 402,9/kJ 1685,6 / Fett 12,3/ EW 6,8 /
} KH 84,0/ KH 71,0/
Rihrei Gemlise-Nuggets (Mbhren) Blumenkohl- Brokkoliauflauf
. C,G, A, G, A1, A3, A G, A1,
Gericht 2 . . . ) A _ g &
KG cremiger Spinat Reis . : — &
A, A4, | Kréuter-Joghurtdip Reis @ @
Kartoffeln C,GJ,
kcal 317,8 / k] 1329,5 / Fett 18,6 /| EW 13,6/ | kcal 369,4/kJ 1545,4 / Fett 9,4/ EW 14,4/ | kcal 168,5/kJ 705,2 / Fett 5,9/ EW 2,6 / KH
KH 30,1/ KH 49,1/ 27,9/
Schweineschnitzel, paniert Pfannkuchen Héhnchengeschnetzeltes in Fischstédbchen Reispfanne mit Mais, Paprika
A, C, A1, A C, G, A1, | Rahmsauce A, D, A1, | und Kidneybohnen
Gericht 3 | Méhrengemiise Apfelmus A LL, A4, | Kriutersauce Tomatensalat
KG Kartoffelspalten / Wedges 3, , b A, A4, L,
Reis 1,
Erbsengemiise Kartoffeln
kcal 451,0/ k] 1886,9 / Fett 22,6 /| EW 15,4/ | kcal 423,0/kJ 1769,8 / Fett 13,0/ EW 8,6/ | kcal 267,4/kJ 1118,8/ Fett21,1/EW 4,5/ | kcal 345,5/kJ 1445,8 / Fett 15,0/ EW 135/ | kcal 312,3/kJ 1306,7 / Fett 9,3/ EW 4,8 / KH
KH 52,4/ KH 70,1/ KH 33,7/ KH 38,8/ 56,9/
Dessert 1 | Milchpudding - Karamell Obst der Saison Obst der Saison Milchpudding - Schoko Obst der Saison
KG G’ Gy
kcal 105,6 / kJ 441,8 / Fett 2,5/ EW 4,2/ KH kcal 105,6 / kJ 441,8 / Fett 2,5/ EW 4,2/ KH

145/

kcal 0,0/kJ 0,0/ Fett0,0/ EW 0,0/ KH 0,0/

kcal 0,0/kJ 0,0/ Fett 0,0/ EW 0,0/ KH 0,0/

14,6/

kcal 0,0/kJ 0,0/ Fett0,0/ EW 0,0/ KH 0,0/

Anderungen vorbehalten
Gedruckt am: 23.02.2026



Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

1) Mit Farbstoffen A) Glutenhaltiges Getreide H2) Haselnlsse

2) Mit Konservierungsstoffen Al) Weizen H3) Walnisse

3) Mit Antioxidationsmittel A2) Roggen H4) Cashewnulsse

4) Mit Geschmacksverstarker A3) Gerste H5) Pecanntisse

5) Geschwefelt A4) Hafer H6) Parantisse

6) Geschwarzt B) Krebstiere H7) Pistazien

7) Gewachst C) Eier H8) Macadamianlsse

8) Mit Phosphat D) Fisch 1) Sellerie

9) Mit SuRRungsmitteln E) Erdnisse J) Senf

10) Enthéalt eine Phenylalaninquelle  F) Soja K) Sesamsamen
G) Milch L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg pro Kg oder L)
H) Schalenfriichte M) Lupinen

H1) Mandel N) Weichtiere



