Speisenangebot
Gultig vom 26.01.2026 bis 01.02.2026

/’“‘v/.

" CATERING

KW 5

Montag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Dessert 1
GS

Banane

kcal 143,3/kJ 599,7 / Fett 1,8/ EW 0,3/ KH 31,0/

Dienstag
Gétterspeise - griin, vegan
1,
Vanillesauce
G,
1,

kcal 51,6 / kJ 215,7 / Fett 1,7 /EW 0,8 / KH 9,3/

Obst der Saison

kcal 0,0/kJ 0,0/ Fett 0,0/ EW 0,0/KH 0,0/

Quark mit Himbeere

kcal 89,0/kJ 372,4/ Fett 8,4/ EW 4,0/ KH 3,7/

Obst der Saison

kcal 0,0/kJ 0,0/ Fett 0,0/ EW 0,0/KH 0,0/

Gericht 1
EW

&Y Tan

!

Schmetterlingsnudeln
A A1,
Tomatensauce

kcal 456,6 / kJ 1910,3 / Fett 14,0/ EW 3,5/ KH 89,4/

Sondergericht

Gericht 2
EW

Kilirbisrahmsuppe
G, L,
1,3,5,

Mehrkornbaguette
A, K, A1, A2, A3, A4,

kcal 233,4/k) 976,4 / Fett 7,9/ EW 4,0/ KH 39,5/

Sojagyros

F,
| Kartoffeln
Sour Cream

G,
WeiRkrautsalat Essig-Ol

3,

kcal 504,6 / kJ 2111,3 / Fett 24,6 / EW 18,1/ KH 53,8
/

Gemischte Bratenplatte
(Schwein,Gefliigel)

Apfel-Rotkohl
Mini Knédel

dunkle Bratensauce

Gericht 3
EW

Cordon Bleu Hahnchen

A G, |, A1,
1,2,
Rahmsauce, vegetarisch
AL, A4,
1,5,

Teller-Résti

Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

Kartoffelpuffer
A, C, A1,
Apfelmus

A) Glutenhaltiges Getreide

B) Krebstiere (z. 8. krebse, Garelen, Krabben, Hummer und daraus gewonnene Erzeugnisse)

1) Mit Farbstoffen A1) Weizen

2) Konservierungsstoffen A2) Roggen

3) Antioxidationsmittel A3) Gerste

4) Nitrat A4) Hafer

5) Geschwefelt

6) Mit Geschmacksverstarker C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

7) Geschwarzt D) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

8) Mit kiinstlichen St itteln / Zucl h E) Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
9) Mit Aspartam (enthait eine Phenylalaninquelle) F) Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse

10) Enthalt Phosphate
11) Gewachst
12) Koffeinhaltig

G) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschiieflich Laktose)
H) Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

H1) Mandeln

Kénigsberger Klopse - Gefliigel

A, A1,
Kapernsauce
G, 1,
3,
Salzkartoffeln
Rote-Bete-Salat
G, L,

H2) Haselnlsse

H3) Walniisse

H4) Cashewniisse
H5) Pecanniisse

H6) Paraniisse

H7) Pistazien

H8) Macadamianiisse

kcal 578,2 / k) 2419,3 / Fett 31,9 / EW 23,3 / KH 55,8 /

1) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

J) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

K) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg Pro kg Oder L)

M) SiiRlupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

N) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse (z. 5. Muscheln; Schnecken; Tintenfische)

Kése-Lauchsuppe, vegetarisch
G,
1,
Mehrkornbaguette
A K, A1, A2, A3, A4,

Anderungen vorbehalten




