Wochenmeniiplan

vom 16.06.2025 bis 22.06.2025

CATERING
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keal 5178/ k1 2166,3 | Fett 38,4/ EW 13,81 KH 21,61 BE 18

Keal 3510/ K 1468,8 | Fett 02/ EW 0,11 KH 87,2 BE 7.3

Kcal 00/ k) 0.0/ Fett 0.0/ EW 00/ KH 0,0/ BE 0,0




