1) Mit Farbstoffen

2)

3) Antioxidationsmittel
4) Nitrat

5) Geschwefelt

6) Mit

7) Geschwarzt

8) Mit ktinstlichen

9) Mit Aspartam

10) Enthalt Phosphate

Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe:

A) Glutenhaltiges Getreide

Al) Weizen

A2) Roggen

A3) Gerste

A4) Hafer

B) Krebstiere (z. B. Krebse, Garnelen,
C) Eier und daraus gewonnene

D) Fisch und daraus gewonnene

E) Erdnisse und daraus gewonnene
F) Soja und daraus gewonnene

G) Milch und daraus gewonnene

H) Schalenfrichte und daraus

H1) Mandeln

CATERING

H2) Haselniisse

H3) Walnlsse

H4) Cashewnlisse

H5) Pecanniisse

H6) Paranisse

H7) Pistazien

H8) Macadamianisse

[) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

J) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

K) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
L) Schwefeldioxide; Sulfide (ab 10 Mg Pro Kg Oder L)
M) SuRlupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
N) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse (z. B. Muscheln;
Schnecken;



